
Zubereitung

Die Chorizo in reichlich Pflanzenöl
anbraten. Die Stücke aus dem Öl nehmen
und abkühlen lassen. Aus dem Öl eine
klassische Mayonnaise herstellen und
etwas geräucherten Paprika und
Knoblauchpulver hinzufügen. Die
Chipirones in Frittieröl frittieren und das
Brötchen damit füllen. Mit der Chorizo-
Mayonnaise und etwas Limettensaft
abschließen, falls gewünscht!

Rezeptidee
Chipirones-Sandwich mit 

Chorizo-Mayonnaise
Mittagessen - 4 Personen

Zubereitung: 10 minuten  |  Zubereitung: 15 minuten

Zutaten
• Chipirones EPIC SELECT
• 2 Eigelb
• 1 Esslöffel Senf
• 150 Gramm Chorizo
• Essig

• 1,5 dl Pflanzenöl
• Geräuchertes Paprikapulver
• Knoblauchpulver
• 4 Brötchen
• Limettensaft

Chipirones – Patagonischer Tintenfischstücke in Mehl
Artikelcode = CHIP4

Beutel 1 Kg
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